La carte de la semaine de Paques

RAVET

’CENOTHEQUE GOURMANDE

les plats de la carte sont servis de 12 heures & 14 heures,

de jeudi & samedi

le menu est servi de 12 heures & 14 heures & de 19 heures & 20 heures 30,

du mercredi soir au dimanche & midi




Les Vins au Verre sélectionnés par Nathalie ........c..ccocooovoioiioceeeeeees e, Tdl 3dln. 5d 7.5l

Blancs secs

Fendant de la semaine..........cco.coovoivioioieeceeeeeeeeeeee 20226 15, 25, 45 -
Petite Arvine Coup de coeur de Nathalie. ..o 125, 30, 50 . 60.-
Chardonnay Réserve de Bernard Ravet.........cco.cooooiioiiii, 2020.... 120 30, 50, 60.-
Bianco di Chiara Paolo Basso ........cco.ccooivovvioiioeieeioeceeceeeeeeeeee 2021 12 30, 50, 60.-
Rosé

Déle Blanche — Sélection Ravet — Jean-louis Mathieu & Chalais ............. 2022....10- ..., 24 -, 35, 50.-
Blanc doux

Trilogie La Céte Collection Ravet par La Cave de Lla Cote ..o, 2020.... 14~............ 36, 60.-

Rouges

BR75 — Cuvée unique créée pour les 75 ans de Bernard Ravet composée & 75% de Merlot, son cépage préféré
.................................................................................................................................. 2018......12.-. 300 50 600 -
Pinot Noir Tzaly Jean-louis Mathieu & Chalais ..o, 202210 24 - 40 i, 50.-
Pinot Noir — L'Enfer du Calcaire — Domaine Histoire d'Enfer.................... 2018...... 20-............. 54~ ... Q0. 100.-
Pétillants

Champagne 1¢ Cru Blanc de Blancs

Cuvée Ravet, Mandois & Piermy ..o 201/ .. 18.-

Prosecco Extra Dry Paolo Basso & Marsuret ..o 12.-

APETON SPITZ oo e 14.-

FramMBOISE SPIZ ... e 14.-

LIMONCEHO SPIIZ ..o 14 -

ABIICOT SPIIZ oo e 14.-



LE MENU “BEST OF BERNARD & RUTH RAVET”
SFR. 125.-

SERVI UNIQUEMENT POUR L'ENSEMBLE DE LA TABLE

MISE EN BOUCHE & CHAMPAGNE
Bébé Malakoff de Nicolas | Tartare de beeuf et viande séchée de Lens |
Nid de Paques, huile d'olive L'Enfer de La Passion

* k%

DODINE DE FOIE GRAS DE CANARD PISTACHE
Condiment coing épicé, brioche tiede

* k%

OMBLE CHEVALIER DE BREMGARTEN JUSTE CUIT
Hysope du balcon du Pont du Diable, févettes

* k%

JARDIN FLEUR]
Orties et ail des ours, morilles, asperge de Provence,
escargots du Mont d'Or et ris de veau

* k%

AIGUILLETTE DE CANARD D'APPENZELL GLACEE AU JUS PAMPLEMOUSSE ROSE ET GENTIANE DU RISOUX
Purée mousseline de Charlotte,
poireau farci de la cuisse et du foie, marjolaine

* Kk %

FANTAISIE DE GARIGUETTES

Glace de Léo a la vanille Tahaa

La sélection de vins emblématiques pour accompagner cette symphonie de saveurs,

5 crus choisis par Nathalie : Sfr. 65 -



Entrées

vinte e S alakorrs ae 10 @ ] 1@ 1 T PPN

Fraicheur de pousses de mesclun
Fendant de 10 SEMAINE ..., 2022

Foie gras de canard PiStACRE.........c.cuiviiieiiiciiec bbbttt bbb
Condiment coing épicé, brioche tiede

Chardonnay Réserve de Bermnard RAVET. ..o 2020
ou, si vous préférez le vin doux :

Trilogie La Céte Collection Bernard RAVE!..........oo.ooiiiiiiioooe e 2020

La Collection de dim sum by Madame Sum (4 pi&Ces) ...

Swiss Wagyu Beef, Shiitake /marron, Smoked BBQ Brisket, Green Thai Curry
Dole Blanche — Sélection Ravet — Jean-Louis Mathieu & Chal@is .......co.coovoooooioiioeeeeeeeeeeee 2022

Velouté de chou-fleur e BroColi. ...
Tartelette de chou-fleur safrané ef graines de sésame forréfiées

Petite Arvine Coup de cosur de NGHGIE ..o

L t. d f .t . II i
O por |On e rl eS O GnC|enne ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

25.-



Plats

Tartare de coeur de filet de boeuf Suisse cOUPE MINUTE.........ouoiiiii e

Ceeur de laitue, frites & I'ancienne
BR 75 ol CHON ROVET oot 2018

Omble chevalier de Bremgaren Mi-CUit ..........cc.eviuiiiiiiiiieie et
Hysope du balcon du Pont du Diable, févettes, mousseline de Charlotte

Bianco di Chiara Paolo Basso & LIGOMEMO ..........o.iviiieeeeeeeeeeee e 2021

Ravioles de racine de Persil...........ccuii e
Morilles sauvages

Déle Blanche — Sélection Ravet — Jean-Louis Mathieu & Chalais ... 2022

Ballotine de pintade fermiére farcie de dent de [Ion ...,

Morilles fraiches, mousseline de Charlotte

BR 75 Ol CHON ROVET .o e 2018

Tournedos de coeur de filet de boeut du Pays...........ccuiviiririiie e,

Beurre d'herbes, frites & I'ancienne
BR75 COllECHON ROVt 2018

Saucisse aux choux des Freres LederMaAnn & BiEre ..o e e,

Papet de poireaux
BRZ5 ColleCHON ROVET.........oooeeeeeeeeeeeeee e 2018

fromages

Sélection de fromages d'alpages et de petites [QITeries SUISSES ...

Pour les enfants

Nuggets de blanc de poulet, fIIES ..o,

25.-



les Douceurs

FINGET ChOCO-MAITON ...ttt n s s

Coulis citron yuzu, glace aux gousses de vanille de Tahiti

CAfE GOUIMANG .o e e e e e et e e e e e e e e e s e e e e e e s e es e e e e e e s e s e s e s e esees e e s es e s e ensesseeseeseseeseesesaseaseenens

Nespresso Grand Cru Origins Congo accompagné du duo de tartelettes : citron bio de Sicile ef raisinée de poires

LE AUO A tAMEIEIIES oo e e

Citron bio de Sicile et raisinée de poires

AFOGAIO .ottt ettt ettt bbb bttt et bt b et ettt b et esrans

1 boule de glace vanille maison arrosée d'un expresso

LA COUPE LEO ettt e et e st s et e st s et a st b et e s eae s nens

Clace maison aux gousses de vanille de Tahiti, ganache chocolat, créme battue et meringues

VG QIS TN e e

1 boule sorbet abricot et alcool d'abricot « Ravet »

DOUCEUT AES AIDES ...ttt bbbttt bbb bbbttt b b b

Claces caramel fleur de sel ef vanille, créme battue et meringues

LS GlOCES ettt ettt ettt en s anans la boule

Vanille, chocolat, café, caramel fleur de sel

LS SOTD S oottt ettt et la boule

Abricot, fraise

b CTEMNE DU oo e e e,



LES BIBTES ..o
VAIQISANNE LAGET oo 4.8%
Lo Blonde de La MOMMOME ... 5.2%

La Blanche de La MAIMOME ..o 5.4%

La Hippie-IPA de La MAIMMOME ... 5.8%

Le Vrai Mec de La IMAIMOME ........ovoivoeoeeeeeeee e 7.8%
Warsteiner RAdler (PANGCRE) ..o 2.5%
Val@isanne SANS QICOON ... 0%

Les Apéritifs

Punt e Mes, Suze, Martini, Campari, Pastis LOrUSEE ...........coo.oivorvoeeeeeeeeeeeeeeeeee e 15-45%

Les Sans Alcools

Henniez verte, HENNIEZ DIQUE ..., 75 cl
Henniez Verte, HENNIEZ DIQUE ...t 33 ¢l
Coca-Cola, Coca Zéro, Thé froid citron, RIVEIG BIEU ... 33 ¢l
Vivi Soda Schorle de pomme Bio, Urban Kombucha Thé vert & gingembre ..., 33 cl
OrganiCs TONMIC VWAIET ... 25 l
Yo La] 01111= OO OO OROROROORPRO 10 ¢l
Gazzosa Gron AMGIT LUTSIO ... 27 cl
JUS @ TOMGIE oo 20 cl
Nectar d ADICO, JUS A POMMES I1S .ot 25 ¢l
CAE, EXPIESSO oo
DOUBIE EXPIESSO ..o
Latte Macchiato, Capuccino, Chocolat chaud ..o
CROCOIAE VIBNNOIS ..o
Le MUQG A€ T OU INTUSION ...

English Breakfast, Green Sencha, Fraise & Mangue, Cynorrhodon & Hibiscus, Camomille,

Menthe ou Verveine

L& MUQG & HISANE ROVET ...

Mélange de plantes bienfaisant et réchauffant & 'aréme de baies et de menthe.

33 ¢l

8.-

AN B L L L e N L



Réseau : OenothequeRavet / Mot de passe : NathetNico2022

Pour toute demande concernant les allergies, nous sommes & votre disposition.

Sauf indication contraire, nos produits ont |'origine suivante :
Foie gras : France, Pintade : France, Ris de veau : Suisse, Boeuf : Suisse

les prix s'entendent TVA et service compris.

Route des Sommets de Crans 5 - 3963 Crans-Montana
+41 (0)27 481 25 46 — oenothequeravet.ch — info@oenothequeravet.ch



	Les Vins au Verre sélectionnés par Nathalie  1 dl 3 dl 5 dl 7.5 dl
	Les Bières   33 cl
	Les Apéritifs
	Les Sans Alcools
	Route des Sommets de Crans 5 – 3963 Crans-Montana +41 (0)27 481 25 46 – oenothequeravet.ch – info@oenothequeravet.ch

